Podminky a pravidla pro udéleni ozna¢eni VOC MIKULOVSKO
Cl 1. / Uvodni ustanoveni

1/ SdruZeni se Fidi obecné zdvaznymi pfedpisy, Stanovami, Podminkami, Jednacim fadem a
rozhodnutim Ministerstva dle § 23 Zakona.

2/ Apelaéni systém VOC MIKULOVSKO je tvoren tiemi apela¢nimi arovnémi VOC MIKULOVSKO
(vino originalni certifikace — Vinarska podoblast), VOC MIKULOVSKO (,,G" vino originalni certifikace
garantované spolkem — vymezené geografické tzemi, obec ¢i region), VOC MIKULOVSKO (,,A" vino
originalni certifikace garantované spolkem — Apelace Vinice). Jednotlivé trovné definuji pravidla pro
produkci a hodnoceni vin ve vSech kategoriich v celé skale nezbytné pro plné vyuziti kvalitativniho
potencialu mikulovské vinarské podoblasti.

3/ Diilezitou podminkou pro udéleni prava pfiznavat ozna¢ovani VOC MIKULOVSKO je, aby vina byla
vyrazné kvalitnéjsi, vyrobena za podminek stanovenych v dokumentu Podminky a odlisovala se od
bézné produkce vin. Dokument Podminky urcuje, jak musi byt tato vina vyrobena a uvadéna do obéhu.

4/ Vina obecné oznacena jako VOC MIKULOVSKO jsou vina s garantovanym ptivodem a kvalitou.
Hrozny na jejich vyrobu musi pochéazet pouze z registrovanych vinic, jejichZ seznam je v dokumentech
»Seznam registrovanych vinic VOC MIKULOVSKO". Hrozny pochazejici od neclent V.O.C.
MIKULOVSKO, z.s. mohou byt nakoupeny na zdkladé dokumentu ,,Smlouva o zavazku prodeje hroznii
z registrovanych vinic" a uvedenych v dokumentu ,,Seznam uzavienych smluv o prodeji hroznii z
registrovanych vinic" a v souladu s dokumentem Podminky.

Vina VOC MIKULOVSKO musi byt vyrabéna za podminek uvedenych v CI. IL. A. Vina VOC
MIKULOVSKO mohou byt vyrabéna ze vsech odréid schvalenych pro moznost udéleni oznaceni VOC
MIKULOVSKO, a to jako samostatné odrtidy, tj. Chardonnay; Merlot; Palava; Rulandské bilé;
Rulandské modré; Rulandské Sedé; Ryzlink rynsky; Ryzlink vlassky; Sauvignon; Sylvanské zelené;
Tramin Cerveny; Veltlinské zelené;

Vina VOC MIKULOVSKO vnitini apelac¢ni tirovné 2. stupné (,,G") musi byt vyrabéna za podminek
uvedenych v Cl. II.B. Vina VOC MIKULOVSKO vnitni apelaéni tirovné (,G") mohou byt vyrdbéna z
nejtypictéjsich odrtid pro dany apelacni celek 2. stupné, vybranych ze vSech odrtid schvalenych pro
moznost priznani ozna¢eni VOC MIKULOVSKO, a to jako samostatné odriidy, tj. Chardonnay; Merlot;
Pélava; Rulandské bilé; Rulandské modré; Rulandské Sedé; Ryzlink rynsky; Ryzlink vlassky;
Sauvignon; Sylvanské zelené; Tramin ¢erveny; Veltlinské zelené;

Mikulovska podoblast je ¢lenéna na 9 apelaénich celkiu 2. stupné:

Drnholecko - Obce: Drnholec, Jevisovka, schvalené odriidy: PA, RV, RR, RB, TC, RM
Dunajovické kopce - Obce: Brod nad Dyji (¢ast), Bfezi, Dobré Pole, Dolni Dunajovice
schvalené odrudy: PA, RV, RR, SZ, VZ, MER

Lednicko-Sedlecko - Obce: Hlohovec, Lednice, Sedlec, (¢ast), schvalené odrady: PA, CHA, RR,
RV, SZ, RM

Mikulov - Obce: Bulhary, Mikulov, Milovice, schvalené odrady: PA, RV, RR, RS, CHA, RM

Novosedelsko - Obce: Brod nad Dyji (¢ast), Novosedly, Novy Prerov, schvalené odrudy: PA, RV,
RR, RB, TC, RM

Pavlovské vrchy - Obce: Bavory, Dolni Véstonice, Horni Véstonice, Klentnice, Mikulov (¢ast),
Pavlov, Perni, schvalené odrudy: PA, RV, RR, CHA, RB, MER

Pod Rimskym vrchem - Obce: Ivani, Pasohlavky, Pohoielice, Pfibice, Vlasatice, Vranovice,
schvalené odridy: RV, RR, SZ, RB, TC, RM

Popicko - Obce: Popice, Pouzdiany, Strachotin, schvalené odrady: PA, RV, RR, RS, TC, RM
Valtice - Obce: Hlohovec (¢4st), Valtice, Uvaly, schvalené odruady: PA, RR, SZ, VZ, ME, RM
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Vina VOC MIKULOVSKO vnitini apelac¢ni drovné (,A") musi byt vyrabéna za podminek uvedenych
v Cl. II. C. Vina VOC MIKULOVSKO vnitini apelac¢ni drovné (,A") mohou byt vyrabéna z

vvvvv

priznani ozna¢eni VOC MIKULOVSKO, a to jako samostatné odriidy, tj. Chardonnay; Merlot; Palava;
Rulandské bilé; Rulandské modré; Rulandské Sedé; Ryzlink rynsky; Ryzlink vlassky; Sauvignon;
Sylvanské zelené; Tramin cerveny; Veltlinské zelené;

Vybér odrid a zarazeni vinice do dokumentu ,,Seznam registrovanych vinic VOC MIKULOVSKO"
projedna na zakladé ,Zadosti" ¢lena spolku Clenska schiize spolku. Jednani o vybéru odriidy a zafazeni
vinice do dokumentu ,Seznam registrovanych vinic VOC MIKULOVSKO" musi byt pfitomni vSichni
¢lenové VOC MIKULOVSKO z.s. s hlasovacim pravem a rozhodnuti pro zarazeni musi byt
jednomyslné.

ClL I1. A/ Vybrané odridy a podminky pro vyrobu vina VOC MIKULOVSKO

vvvvvv

moznost priznani oznaceni VOC MIKULOVSKO:
e Chardonnay
e Merlot
e Pilava
e Rulandské bilé
e Rulandské modré
e Rulandské sedé
e Ryzlink rynsky
e Ryzlink vlagsky
e Sauvignon
e Sylvanské zelené
e Tramin Cerveny
e Veltlinské zelené

2/ Vina navrhovan na ptizndni oznaceni VOC MIKULOVSKO musi byt vyrobena za nasledujicich
podminek tak, aby se odliSovala od béZnych odrtidovych vin vyrobenych v mikulovské vinaiské
podoblasti, a zaroven byla odridové typicka pro mikulovskou podoblast;

2.1/ vina musi byt vyrabéna pouze z hroznt vypéstovanych v mikulovské vinarské podoblasti na
registrovanych vinicich, které jsou uvedeny v dokumentu ,,Seznam registrovanych vinic VOC
MIKULOVSKO";

2.2/ z vy$e uvedenych odrid lze vyrabét vina jako samostatné odridy, tj. Chardonnay; Merlot; Palava;
Rulandské bilé; Rulandské modré; Rulandské sedé; Ryzlink rynsky; Ryzlink vlassky; Sauvignon;
Sylvanské zelené; Tramin Cerveny; Veltlinské zelené;

2.3/ lahvovani vin musi byt provedeno pouze u ¢lena V.0.C. MIKULOVSKO z.s.;

2.4/ vina lze vyrabét z hrozni révy vinné v kvalité odpovidajici kvalité pro pripravu jakostnich vin a
most pro vyrobu vina musi mit minimalné 21° cukernatosti podle Normalizovaného mostoméru;



2.5/ vinice musi byt obdélavana zptisobem Setrnym k prirod€, tak aby byla zachovana pro budouci
generace. Za minimum je pozadovan systém integrované produkce;

2.6/ vynos nesmi prekrocit 2,5 kg na ker;

2.7/ $koleni vina nesmi probihat metodou ,zrani v sudech";
2.8/ jableéno-mlééna fermentace neni povolena;

2.9/ podminky v bodech 2.7 a 2.8 neplati pro modré odrtdy;

2.10/ zbytkovy cukr ve viné se oznac¢uje v souladu s ¢l. 50 odst. 3 a p¥ilohy & IV NARIZENT KOMISE V
PRENESENE PRAVOMOCI (EU) 2019/33, kterym se dopliiuje natizeni Evropského parlamentu a
Rady (EU) ¢. 1308/2013, pokud jde o zZadosti o ochranu oznaceni pivodu, zemépisnych oznaceni a
tradi¢nich vyrazi v odvétvi vina, fizeni o ndmitce, pouZiti, zmény specifikace vyrobku, zruseni ochrany
a oznacovani a obchodni tpravu. Maximalni povolena hranice zbytkového cukru je kategorie
polosuché, dle Zakona ¢. 321/2004 Sb., o vinohradnictvi a vinatstvi, ve znéni pozdéjsich predpisi.

2.12/ minimalni hranice skute¢ného alkoholu 11,5 % objemovych;
2.13/ minimalni mnozZstvi v $arzi neni stanoveno;
2.14/ vina musi vykazovat nasledujici typické senzorické vlastnosti Mikulovské vinai'ské podoblasti:

2.14.1/ Chardonnay — barva: svétle Zlutd — viiné: ¢ist4, harmonicka, §tavnata s tony tropického
ovoce, zejména bananu, ananasu a citrusi, liskového ofisku — chut: ¢ist4, harmonicka, stavnata s tony
tropického ovoce, citrusii bez vad a chorob

2.14.2/ Merlot — barva: rubinova az granatova — viiné: ¢ista, harmonick4, po peckovém nebo lesnim
ovoci s jemnou stopou ¢erného kotfeni — chut: ¢ista, harmonicka, stavnata s tony kompotového ovoce,
bez vad a chorob

2.14.3/ Palava — barva: zlatoZlut4, sytd — viiné: ¢ist4, s tony razi, ¢erstvych hroznd, kotenita, lehce
traminova, bez chorob a vad — chut: ¢istd, harmonicka, s dostateénym obsahem kyselin, kofenita,
ovocnd s tony medu, vanilky, pomeranéd, s delsi pozitivni dochuti, bez vad a chorob

2.14.4/ Rulandské bilé — barva: svétle zlata, slamova — viiné: ¢ista, harmonicka, lehce mineralni,
medov4, s tony chleboviny, exotického ovoce, citrusi, zlutého melounu, hrusek, jablek, bez chorob a
vad — chut: ¢ista, harmonicka, plna, lehce mineralni, medova, s tony chleboviny, zralého jadrového
ovoce, bez chorob a vad

2.14.5/ Rulandské modré — barva: cihlové ¢ervena aZ rubinova — viiné: ¢ista, harmonicka,
kotenita, lehce mineralni, s tony ¢okolady, lesniho ovoce, vi$ni, tfe$ni, jahod, bez chorob a vad — chut:
¢ista, harmonicka, plna, kofenita, lehce mineralni, s tony ¢okolady, rozvateného lesniho ovoce, sladce
trislovita, bez chorob a vad;

2.14.6/ Rulandské sedé — barva: Zlut, svétle zlata se slamovym tonem — viiné: ¢ist4, harmonicka,
pln4, lehce mineralni, medova, s tony karamelu, zralého exotického ovoce, bez chorob a vad — chut:
¢ista, harmonicka, plna, kofenita, lehce mineralni, s tény chleboviny, medu, karamelu, zralého
exotického ovoce, bez chorob a vad

2.14.7/ Ryzlink rynsky — barva: svétle zlat4, svétle Zluta se zelenkavymi tony — viiné: Cista,
harmonicka, lehce medova, ovocita, s tobny merunék, lipového, akatového kvétu, bez chorob a vad —
chut: ¢ista, harmonicka, plna, svézi, kofenita, mineralni, lehce medova, ovocita s tobny merun€k,
pomerancd, bez chorob a vad

2.14.8/ Ryzlink vlassky — barva: svétle Zluta se zelenkavym tonem — viiné: ¢ist4, harmonicka,
ovocita, lehce mineralni, s tony vlasskych ofechi, jablek, citrusii, bez chorob a vad — chuf: ¢ista,

harmonicka, plna, svézi, kofenit4, lehce mineralni, ovocita, s tony vlasskych ofechii, medu, bez chorob
avad



2.14.9/ Sauvignon — barva: zelenozluti — vliné: ¢ista, koptivova nebo hluchavkového kvétu, bylinek
nebo travnatosti — chut: lehce kofenita s vyraznym ovocitym charakterem a lehce mineralni dochuti,
bez chorob a vad

2.14.10/ Sylvanské zelené — barva: zelenozluta az zluta — vliné: ¢ista, neutralné hroznova,
neutralné kvétinova, kofenité hroznova, kvétinova, harmonicka — chut’: stfedné pln4, neutralné
ovocna, stiednich kyselin, harmonicka, bez chorob a vad

2.14.11/ Tramin éerveny — barva: zlatavé 7Zluta s vyraznymi odlesky — viiné: ¢ist4, vyrazna, bohata a
kotenit4, s tony exotického ovoce, sladkého koreni nebo kvétin — chut: s tony ¢ajové rize, exotického
nebo tropického ovoce, merunék, medu, stopy sladkého koreni, bez chorob a vad

2.14.12/ Veltlinské zelené — barva: zelenkave zlatavi — viin€: ¢ista, s tony pepte, kotfeni, lehkou
mineralitou, ovocnymi tony pripominajicimi posekanou travu nebo louku — chut: stavnaté, svézi, s
vyraznou kyselinkou, pfijemnou kotenitosti a lehkou stopou hotkych mandli v dochuti, bez chorob a
vad

3/ vina budou balena do sklenénych lahvi o objemu 0,751a 1,5 1;
4/ lahve mohou byt uzavieny pouze kvalitnim uzavérem;

5/ lahve budou opatteny specialni paskou s logem VOC MIKULOVSKO c¢iselnym kdédem, ktera bude
umisténa na hrdle lahve a bude zakryvat ¢ast zaklopky;

6/ vina urcena pro zatfidéni do VOC MIKULOVSKO bude hodnotit Komise, ktera se fidi Jednacim
radem.

7/ vina urcena pro priznani ozna¢eni VOC MIKULOVSKO musi odpovidat pozadavkiim Zakona

8/ pii prodeji vina ozna¢eného VOC MIKULOVSKO ¢lenska schiize doporucuje minimalni cenu 170,—
K¢ bez DPH za lahev 0,751 a 340 K¢ bez DPH za ldhev 1,5 1;

9/ cena specialnich pasek s ozna¢enim VOC MIKULOVSKO a s ¢iselnym kdédem bude odvisla od poctu
objednanych kust a hradi si ji kazdy ¢len sam;

10/ ¢iselny kod obsahuje: ¢iselny kod vyrobcee, ¢islo jednaci zatfidéného vina a celkovy pocet
zattidénych lahvi;

11/ vyrobu a prodej pasek VOC MIKULOVSKO zprostiedkuje pro jednotlivé ¢leny Spolku tajemnik
Spolku

12/ poplatek Spolku za oznacené vino VOC MIKULOVSKO je 2,— K¢ za jednu ldhev 0,751 a 4,— K¢ za
jednu lahev 1,51;

13/ ro¢nik 2019 je prvnim roénikem pro ptiznani oznaceni vina VOC MIKULOVSKO.
14/ postup pro priznani oznaceni vin VOC MIKULOVSKO bude probihat v souladu s Jednacim radem.

15/ hrozny révy vinné pro vyrobu vina VOC MIKULOVSKO, tj. odrtida, ptivod, cukernatost a hmotnost
musi byt ovéfeny Statni zemédélskou a potravinarskou inspekei (dale jen ,SZPI");

CL I1. B/ Vybrané odridy a podminky pro vyrobu vina VOC MIKULOVSKO VOCG 2.
stupné vnitfni apelaéni rovné (,,G") pro vymezené geografické tizemi, obec ¢i region

1/ Pro dany apelaéni celek mohou byt pro vyrobu vin VOC MIKULOVSKO vnitini apelaéni Grovné

(,G") vybrany nejtypictéjsi odriady pro danou obec, uvedené v dokumentu seznamu odrid schvalenych
pro moznost priznani ozna¢eni VOC MIKULOVSKO:

e Chardonnay
e Merlot

e Palava



e Rulandské bilé

¢ Rulandské modré
e Rulandské sedé

e Ryzlink rynsky

e Ryzlink vlassky

e Sauvignon

e Sylvanské zelené
e Tramin éerveny

e Veltlinské zelené

Vina navrhovana na pfiznani ozna¢eni VOC MIKULOVSKO VOCG , musi byt vyrobena za
néasledujicich podminek tak, aby se odliSovala od béznych odrtidovych vin vyrobenych v mikulovské
vinarské podoblasti, a zaroven byla svym charakterem typicka pro mikulovskou podoblast a danou
obec;

2.1/ vina musi byt vyrabéna pouze z hroznt vypéstovanych na registrovanych vinicich daného
apela¢niho celku 2. stupné , které jsou uvedeny v dokumentu ,,Seznam registrovanych vinic VOC
MIKULOVSKOQ", jako samostatné odrudy;

2.2/ lahvovani vin musi byt provedeno pouze u ¢lena V.0.C. MIKULOVSKO z.s.;

2.3/ vina lze vyrabét z hrozni révy vinné v kvalité odpovidajici kvalité pro pripravu jakostnich vin a
most pro vyrobu vina musi mit minimalné 21° cukernatosti podle Normalizovaného mostoméru

2.4/ vinice musi byt obdélavana zptisobem Setrnym k ptirodé, tak aby byla zachovana pro budouci
generace. Za minimum je poZzadovan systém integrované produkce bez pouziti herbicidi a mineralnich
hnojiv;

2.5/ vynos nesmi pirekro¢it 1,9 kg na ket

2.6/ hrozny musi byt sbirany Setrnym sbérem

2.7/ $koleni vina musi probihat metodou ,zrani v sudu" ¢i zrani na jemnych vinnych kvasnicich;
2.8/ jable¢no-mlé¢na fermentace je povolena;

2.9/ maximalni povolena hranice zbytkového cukru g g/1

2.10/ obsah skute¢ného alkoholu v rozmezi 12,5-14,5 % objemovych;

2.11/ vina mohou byt uvadéna na trh nejdiive po 12 mésicich od sklizné;

2.12/ minimalni mnozstvi v Sarzi neni stanoveno;

3/ vina budou balena do sklenénych lahvi o objemu 0,751a 1,5 1;

4/ lahve mohou byt uzavieny pouze kvalitnim uzavérem;

5/ lahve budou opatteny specialni paskou s logem VOC MIKULOVSKO VOCG (OBEC) a ¢iselnym
kodem, kterd bude umisténa na hrdle lahve a bude zakryvat ¢ast zaklopky;

6/ tdaj o priznani oznaéeni VOC MIKULOVSKO VOCG (OBEC) bude uveden na etiketé;

7/ vina urcena pro zattidéni do VOC MIKULOVSKO VOCG (OBEC) bude hodnotit Komise, ktera se
fidi Jednacim fadem;



8/ vina urcenA pro priznani ozna¢eni VOC MIKULOVSKO VOCG (OBEC) musi odpovidat pozadavkiim
Zakona;

9/ pti prodeji vina oznaceného VOC MIKULOVSKO VOCG (OBEC) ¢lensk4 schiize doporucuje
minimalni cenu 250,— K¢ bez DPH za lahev 0,751 a 500 K¢ bez DPH za lahev 1,5 1;

10/ cena specialnich pések s oznacenim VOC MIKULOVSKO VOCG (OBEC) a s ¢iselnym kdédem bude
odvisla od poc¢tu objednanych kust a hradi si ji kazdy ¢len sam;

11/ ¢iselny kdd obsahuje: ¢iselny kod vyrobcee, ¢islo jednaci zattidéného vina a celkovy pocet
zattidénych lahvi;

12/ vyrobu a prodej pasek VOC MIKULOVSKO VOCG (OBEC) zprostiedkuje pro jednotlivé ¢leny
Spolku tajemnik Spolku;

13/ poplatek Spolku za oznacené vino VOC MIKULOVSKO VOCG (OBEC) je 2,— K¢ za jednu lahev 0,75
la 4,— K¢ za jednu ldhev 1,5 |;

14/ ro¢nik 2023 je prvnim ro¢nikem pro priznani oznaceni vina VOC MIKULOVSKO VOCG (OBEC).

15/ postup pro priznani oznaceni vin VOC MIKULOVSKO VOCG (OBEC) bude probihat v souladu s
Jednacim fadem.

16/ hrozny révy vinné pro vyrobu vina VOC MIKULOVSKO vnitini apela¢ni trovneé (,G"), tj. odriida,
ptvod, cukernatost a hmotnost musi byt ovéreny Statni zemédélskou a potravinaiskou inspekei (dale
jen ,SZPI");

CL I1. C/ Vybrané odrtidy a podminky pro vyrobu vina VOC MIKULOVSKO vnitini
apelaé¢ni arovné (,,A") pro danou viniénou trat

1/ Pro danou vini¢nou trat mohou byt pro vyrobu vin VOC MIKULOVSKO vnitini apela¢ni trovné
(,A") vybrany nejtypic¢téjsi odriidy pro danou vini¢nou trat, uvedené v seznamu odriid schvalenych pro
moznost priznani ozna¢eni VOC MIKULOVSKO vnitini apela¢ni trovné ,,A":

e Chardonnay

e Merlot

e Palava

e Rulandské bilé

e Rulandské modré
e Rulandské sedé
e Ryzlink rynsky

e Ryzlink vlassky

e Sauvignon

e Sylvanské zelené
e Tramin éerveny
e Veltlinské zelené

2/ vina navrhovana pro priznani ozna¢eni VOC MIKULOVSKO vnitini apelac¢ni trovné ,,A" musi byt
vyrobena za nasledujicich podminek tak, aby se odliSovala od béZnych odridovych vin vyrobenych v
mikulovské vinai'ské podoblasti, a zaroven byla svym charakterem typicka pro danou vinici;



2.1/ vina musi byt vyrabéna pouze z hroznti vypéstovanych v mikulovské vinarské podoblasti na
registrovanych vinicich, které jsou uvedeny v dokumentu ,,Seznam registrovanych vinic VOC
MIKULOVSKQ", jako samostatné odrudy;

2.2/ lahvovani vin musi byt provedeno pouze u ¢lena V.0.C. MIKULOVSKO z.s.;

2.3/ vina lze vyrabét z hroznd révy vinné v kvalité odpovidajici kvalité pro pripravu jakostnich vin a
most pro vyrobu vina musi mit minimalné 22° a maximalné 25° cukernatosti podle Normalizovaného
mostomeéru;

2.4/ vinice musi byt obdélavana zptisobem Setrnym k prirodé, tak aby byla zachovana pro budouci
generace. Za minimum je pozadovan systém integrované produkce bez pouziti herbicid a mineralnich
hnojiv;

2.5/ vynos nesmi pirekrocit 1,5 kg na ker;

2.6/ hrozny musi byt sbirdny pouze ruc¢né;

2.7/ skoleni vina musi probihat metodou ,zrani v sudu" ¢i zrani na jemnych vinnych kvasnicich;
2.8/ jabletno-mlééna fermentace je povolena;

2.9/ maximalni povolena hranice zbytkového cukru 6 g/1

2.10/ obsah skute¢ného alkoholu v rozmezi 12,5-15 % objemovych;

2.11/ vina mohou byt uvaddéna na trh nejdiive po 24 mésicich od sklizné¢;

2.12/ minimalni mnozstvi v $arzi neni stanoveno;

3/ vina budou balena do sklenénych lahvi o objemu 0,751a1,51;

4/ lahve mohou byt uzavieny pouze kvalitnim uzavérem,;

5/ lahve budou opatteny specialni paskou s logem VOC MIKULOVSKO a ¢iselnym kédem, ktera bude
umisténa na hrdle lahve a bude zakryvat ¢ast zaklopky;

6/ tdaj o priznani ozna¢eni VOC MIKULOVSKO vnitini apela¢ni trovné (,A") bude uveden na etiketé;

7/ vina urc¢ena pro priznani oznaceni VOC MIKULOVSKO vnitini apela¢ni trovné (,A") bude hodnotit
Komise, ktera se ridi Jednacim rfadem

8/ vina urcen pro priznani ozna¢eni VOC MIKULOVSKO vnitini apela¢ni Grovné (,A") musi
odpovidat poZzadavkim Zakona

9/ pri prodeji vina oznaceného VOC MIKULOVSKO vnitini apela¢ni arovné (,,A") ¢lenska schiize
doporucuje minimalni cenu 400,— K¢ bez DPH za lahev 0,751 a 800 K¢ bez DPH za lahev 1,5 1;

10/ cena specialnich péasek s oznacenim VOC MIKULOVSKO vnitini apelac¢ni trovné (,A") a s ¢iselnym
kédem bude odvisla od poétu objednanych kusiti a hradi si ji kazdy ¢len sam;

11/ ¢iselny kdd obsahuje: ¢iselny kdd vyrobcee, ¢islo jednaci zatfidéného vina a celkovy pocet
zattidénych lahvi;

12/ vyrobu a prodej pasek VOC MIKULOVSKO zprosttedkuje pro jednotlivé ¢leny Spolku tajemnik
Spolku;

13/ poplatek Spolku za oznacené vino VOC MIKULOVSKO vnitini apela¢ni trovné (,A") je 5,— K¢ za
jednu lahev 0,751 a 10,— K¢ za jednu lahev 1,51;

14/ ro¢nik 2020 je prvnim roénikem pro ptizndni oznaceni vina VOC MIKULOVSKO vnitini apelacni
arovneé (,A").

15/ postup pro pfiznani oznaceni vin VOC MIKULOVSKO vnitini apela¢ni Grovné (,A") bude probihat
v souladu s Jednacim fadem.



16/ vinici musi pred sklizni prohlédnout povérena tficlenni odborna komise, ktera o prohlidce
provede zapis v dokumentu ,,Zapis o kontrole vinice pfed sklizni pro pfiznani oznaéeni VOC
MIKULOVSKO vnitini apelac¢ni drovné (,A")"

17/ odbornou komisi jmenuje vykonny vybor z povérenych osob uvedenych v dokumentu ,,Seznam
povérenych osob pro kontrolu vinic pfed sklizni pro ptiznani oznaceni VOC MIKULOVSKO vnitini
apela¢ni arovné (,A")"

18/ hrozny révy vinné pro vyrobu vina VOC MIKULOVSKO vnitini apelaéni trovné (,A"), tj. odriida,
puvod, cukernatost a hmotnost musi byt ovéreny Statni zemédélskou a potravinarskou inspekei (déle
jen ,SZPI");

Mikulov, 25. 8. 2025

Ing. Petr Marcin¢ak
Predseda vykonného vijboru

V.0.C. MIKULOVSKO, z.s.



