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Podmínky a pravidla pro udělení označení VOC MIKULOVSKO 

Čl. I. / Úvodní ustanovení 

1/ Sdružení se řídí obecně závaznými předpisy, Stanovami, Podmínkami, Jednacím řádem a 

rozhodnutím Ministerstva dle § 23 Zákona. 

2/ Apelační systém VOC MIKULOVSKO je tvořen třemi apelačními úrovněmi VOC MIKULOVSKO 

(víno originální certifikace – Vinařská podoblast), VOC MIKULOVSKO („G" víno originální certifikace 

garantované spolkem – vymezené geografické území, obec či region), VOC MIKULOVSKO („A" víno 

originální certifikace garantované spolkem – Apelace Vinice). Jednotlivé úrovně definují pravidla pro 

produkci a hodnocení vín ve všech kategoriích v celé škále nezbytné pro plné využití kvalitativního 

potenciálu mikulovské vinařské podoblasti. 

3/ Důležitou podmínkou pro udělení práva přiznávat označování VOC MIKULOVSKO je, aby vína byla 

výrazně kvalitnější, vyrobena za podmínek stanovených v dokumentu Podmínky a odlišovala se od 

běžné produkce vín. Dokument Podmínky určuje, jak musí být tato vína vyrobena a uváděna do oběhu. 

4/ Vína obecně označená jako VOC MIKULOVSKO jsou vína s garantovaným původem a kvalitou. 

Hrozny na jejich výrobu musí pocházet pouze z registrovaných vinic, jejichž seznam je v dokumentech 

„Seznam registrovaných vinic VOC MIKULOVSKO". Hrozny pocházející od nečlenů V.O.C. 

MIKULOVSKO, z.s. mohou být nakoupeny na základě dokumentu „Smlouva o závazku prodeje hroznů 

z registrovaných vinic" a uvedených v dokumentu „Seznam uzavřených smluv o prodeji hroznů z 

registrovaných vinic" a v souladu s dokumentem Podmínky. 

Vína VOC MIKULOVSKO musí být vyráběna za podmínek uvedených v Čl. II. A. Vína VOC 

MIKULOVSKO mohou být vyráběna ze všech odrůd schválených pro možnost udělení označení VOC 

MIKULOVSKO, a to jako samostatné odrůdy, tj. Chardonnay; Merlot; Pálava; Rulandské bílé; 

Rulandské modré; Rulandské šedé; Ryzlink rýnský; Ryzlink vlašský; Sauvignon; Sylvánské zelené; 

Tramín červený; Veltlínské zelené; 

Vína VOC MIKULOVSKO vnitřní apelační úrovně 2. stupně  („G") musí být vyráběna za podmínek 

uvedených v Čl. II.B. Vína VOC MIKULOVSKO vnitřní apelační úrovně („G") mohou být vyráběna z 

nejtypičtějších odrůd pro daný apelační celek 2. stupně, vybraných ze všech odrůd schválených pro 

možnost přiznání označení VOC MIKULOVSKO, a to jako samostatné odrůdy, tj. Chardonnay; Merlot; 

Pálava; Rulandské bílé; Rulandské modré; Rulandské šedé; Ryzlink rýnský; Ryzlink vlašský; 

Sauvignon; Sylvánské zelené; Tramín červený; Veltlínské zelené; 

Mikulovská podoblast je členěná na 9 apelačních celků 2. stupně: 

Drnholecko - Obce: Drnholec, Jevišovka, schválené odrůdy: PA, RV, RR, RB, TČ, RM 

Dunajovické kopce - Obce: Brod nad Dyjí (část), Březí, Dobré Pole, Dolní Dunajovice  

schválené odrůdy: PA, RV, RR, SZ, VZ, MER 

Lednicko-Sedlecko - Obce: Hlohovec, Lednice, Sedlec, (část), schválené odrůdy: PA, CHA, RR, 

RV, SZ, RM 

Mikulov - Obce: Bulhary, Mikulov, Milovice, schválené odrůdy: PA, RV, RR, RŠ, CHA, RM 

Novosedelsko - Obce: Brod nad Dyjí (část), Novosedly, Nový Přerov, schválené odrůdy: PA, RV, 

RR, RB, TČ, RM 

Pavlovské vrchy - Obce: Bavory, Dolní Věstonice, Horní Věstonice, Klentnice, Mikulov (část), 

Pavlov, Perná, schválené odrůdy: PA, RV, RR, CHA, RB, MER 

Pod Římským vrchem - Obce: Ivaň, Pasohlávky, Pohořelice, Přibice, Vlasatice, Vranovice, 

schválené odrůdy: RV, RR, SZ, RB, TČ, RM 

Popicko - Obce: Popice, Pouzdřany, Strachotín, schválené odrůdy: PA, RV, RR, RŠ, TČ, RM 

Valtice - Obce: Hlohovec (část), Valtice, Úvaly, schválené odrůdy: PA, RR, SZ, VZ, ME, RM 
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Vína VOC MIKULOVSKO vnitřní apelační úrovně („A") musí být vyráběna za podmínek uvedených 

v Čl. II. C. Vína VOC MIKULOVSKO vnitřní apelační úrovně („A") mohou být vyráběna z 

nejtypičtějších odrůd pro danou viničnou trať vybraných ze všech odrůd schválených pro možnost 

přiznání označení VOC MIKULOVSKO, a to jako samostatné odrůdy, tj. Chardonnay; Merlot; Pálava; 

Rulandské bílé; Rulandské modré; Rulandské šedé; Ryzlink rýnský; Ryzlink vlašský; Sauvignon; 

Sylvánské zelené; Tramín červený; Veltlínské zelené; 

Výběr odrůd a zařazení vinice do dokumentu „Seznam registrovaných vinic VOC MIKULOVSKO" 

projedná na základě „Žádosti" člena spolku Členská schůze spolku. Jednání o výběru odrůdy a zařazení 

vinice do dokumentu „Seznam registrovaných vinic VOC MIKULOVSKO" musí být přítomni všichni 

členové VOC MIKULOVSKO z.s. s hlasovacím právem a rozhodnutí pro zařazení musí být 

jednomyslné. 

 

Čl. II. A/ Vybrané odrůdy a podmínky pro výrobu vína VOC MIKULOVSKO 

1/ Z nejtypičtějších odrůd mikulovské vinařské podoblasti byly vybrány následující odrůdy pro 

možnost přiznání označení VOC MIKULOVSKO: 

• Chardonnay 

• Merlot 

• Pálava 

• Rulandské bílé 

• Rulandské modré 

• Rulandské šedé 

• Ryzlink rýnský 

• Ryzlink vlašský 

• Sauvignon 

• Sylvánské zelené 

• Tramín červený 

• Veltlínské zelené 

2/ Vína navrhovaná na přiznání označení VOC MIKULOVSKO musí být vyrobena za následujících 

podmínek tak, aby se odlišovala od běžných odrůdových vín vyrobených v mikulovské vinařské 

podoblasti, a zároveň byla odrůdově typická pro mikulovskou podoblast; 

2.1/ vína musí být vyráběna pouze z hroznů vypěstovaných v mikulovské vinařské podoblasti na 

registrovaných vinicích, které jsou uvedeny v dokumentu „Seznam registrovaných vinic VOC 

MIKULOVSKO"; 

2.2/ z výše uvedených odrůd lze vyrábět vína jako samostatné odrůdy, tj. Chardonnay; Merlot; Pálava; 

Rulandské bílé; Rulandské modré; Rulandské šedé; Ryzlink rýnský; Ryzlink vlašský; Sauvignon; 

Sylvánské zelené; Tramín červený; Veltlínské zelené; 

2.3/ lahvování vín musí být provedeno pouze u člena V.O.C. MIKULOVSKO z.s.; 

2.4/ vína lze vyrábět z hroznů révy vinné v kvalitě odpovídající kvalitě pro přípravu jakostních vín a 

mošt pro výrobu vína musí mít minimálně 21° cukernatosti podle Normalizovaného moštoměru; 
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2.5/ vinice musí být obdělávaná způsobem šetrným k přírodě, tak aby byla zachována pro budoucí 

generace. Za minimum je požadován systém integrované produkce; 

2.6/ výnos nesmí překročit 2,5 kg na keř; 

2.7/ školení vína nesmí probíhat metodou „zrání v sudech"; 

2.8/ jablečno-mléčná fermentace není povolena; 

2.9/ podmínky v bodech 2.7 a 2.8 neplatí pro modré odrůdy; 

2.10/ zbytkový cukr ve víně se označuje v souladu s čl. 50 odst. 3 a přílohy č. IV NAŘÍZENÍ KOMISE V 

PŘENESENÉ PRAVOMOCI (EU) 2019/33, kterým se doplňuje nařízení Evropského parlamentu a 

Rady (EU) č. 1308/2013, pokud jde o žádosti o ochranu označení původu, zeměpisných označení a 

tradičních výrazů v odvětví vína, řízení o námitce, použití, změny specifikace výrobku, zrušení ochrany 

a označování a obchodní úpravu. Maximální povolená hranice zbytkového cukru je kategorie 

polosuché, dle Zákona č. 321/2004 Sb., o vinohradnictví a vinařství, ve znění pozdějších předpisů. 

2.12/ minimální hranice skutečného alkoholu 11,5 % objemových; 

2.13/ minimální množství v šarži není stanoveno; 

2.14/ vína musí vykazovat následující typické senzorické vlastnosti Mikulovské vinařské podoblasti: 

2.14.1/ Chardonnay – barva: světle žlutá – vůně: čistá, harmonická, šťavnatá s tóny tropického 

ovoce, zejména banánu, ananasu a citrusů, lískového oříšku – chuť: čistá, harmonická, šťavnatá s tóny 

tropického ovoce, citrusů bez vad a chorob 

2.14.2/ Merlot – barva: rubínová až granátová – vůně: čistá, harmonická, po peckovém nebo lesním 

ovoci s jemnou stopou černého koření – chuť: čistá, harmonická, šťavnatá s tóny kompotového ovoce, 

bez vad a chorob 

2.14.3/ Pálava – barva: zlatožlutá, sytá – vůně: čistá, s tóny růží, čerstvých hroznů, kořenitá, lehce 

tramínová, bez chorob a vad – chuť: čistá, harmonická, s dostatečným obsahem kyselin, kořenitá, 

ovocná s tóny medu, vanilky, pomerančů, s delší pozitivní dochutí, bez vad a chorob 

2.14.4/ Rulandské bílé – barva: světle zlatá, slámová – vůně: čistá, harmonická, lehce minerální, 

medová, s tóny chleboviny, exotického ovoce, citrusů, žlutého melounu, hrušek, jablek, bez chorob a 

vad – chuť: čistá, harmonická, plná, lehce minerální, medová, s tóny chleboviny, zralého jádrového 

ovoce, bez chorob a vad 

2.14.5/ Rulandské modré – barva: cihlově červená až rubínová – vůně: čistá, harmonická, 

kořenitá, lehce minerální, s tóny čokolády, lesního ovoce, višní, třešní, jahod, bez chorob a vad – chuť: 

čistá, harmonická, plná, kořenitá, lehce minerální, s tóny čokolády, rozvařeného lesního ovoce, sladce 

tříslovitá, bez chorob a vad; 

2.14.6/ Rulandské šedé – barva: žlutá, světle zlatá se slámovým tónem – vůně: čistá, harmonická, 

plná, lehce minerální, medová, s tóny karamelu, zralého exotického ovoce, bez chorob a vad – chuť: 

čistá, harmonická, plná, kořenitá, lehce minerální, s tóny chleboviny, medu, karamelu, zralého 

exotického ovoce, bez chorob a vad 

2.14.7/ Ryzlink rýnský – barva: světle zlatá, světle žlutá se zelenkavými tóny – vůně: čistá, 

harmonická, lehce medová, ovocitá, s tóny meruněk, lipového, akátového květu, bez chorob a vad – 

chuť: čistá, harmonická, plná, svěží, kořenitá, minerální, lehce medová, ovocitá s tóny meruněk, 

pomerančů, bez chorob a vad 

2.14.8/ Ryzlink vlašský – barva: světle žlutá se zelenkavým tónem – vůně: čistá, harmonická, 

ovocitá, lehce minerální, s tóny vlašských ořechů, jablek, citrusů, bez chorob a vad – chuť: čistá, 

harmonická, plná, svěží, kořenitá, lehce minerální, ovocitá, s tóny vlašských ořechů, medu, bez chorob 

a vad 
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2.14.9/ Sauvignon – barva: zelenožlutá – vůně: čistá, kopřivová nebo hluchavkového květu, bylinek 

nebo travnatosti – chuť: lehce kořenitá s výrazným ovocitým charakterem a lehce minerální dochutí, 

bez chorob a vad 

2.14.10/ Sylvánské zelené – barva: zelenožlutá až žlutá – vůně: čistá, neutrálně hroznová, 

neutrálně květinová, kořenitě hroznová, květinová, harmonická – chuť: středně plná, neutrálně 

ovocná, středních kyselin, harmonická, bez chorob a vad 

2.14.11/ Tramín červený – barva: zlatavě žlutá s výraznými odlesky – vůně: čistá, výrazná, bohatá a 

kořenitá, s tóny exotického ovoce, sladkého koření nebo květin – chuť: s tóny čajové růže, exotického 

nebo tropického ovoce, meruněk, medu, stopy sladkého koření, bez chorob a vad 

2.14.12/ Veltlínské zelené – barva: zelenkavě zlatavá – vůně: čistá, s tóny pepře, koření, lehkou 

mineralitou, ovocnými tóny připomínajícími posekanou trávu nebo louku – chuť: šťavnatá, svěží, s 

výraznou kyselinkou, příjemnou kořenitostí a lehkou stopou hořkých mandlí v dochuti, bez chorob a 

vad 

3/ vína budou balena do skleněných lahví o objemu 0,75 l a 1,5 l; 

4/ lahve mohou být uzavřeny pouze kvalitním uzávěrem; 

5/ lahve budou opatřeny speciální páskou s logem VOC MIKULOVSKO číselným kódem, která bude 

umístěna na hrdle lahve a bude zakrývat část záklopky; 

6/ vína určená pro zatřídění do VOC MIKULOVSKO bude hodnotit Komise, která se řídí Jednacím 

řádem. 

7/ vína určená pro přiznání označení VOC MIKULOVSKO musí odpovídat požadavkům Zákona 

8/ při prodeji vína označeného VOC MIKULOVSKO členská schůze doporučuje minimální cenu 170,– 

Kč bez DPH za láhev 0,75 l a 340 Kč bez DPH za láhev 1,5 l; 

9/ cena speciálních pásek s označením VOC MIKULOVSKO a s číselným kódem bude odvislá od počtu 

objednaných kusů a hradí si ji každý člen sám; 

10/ číselný kód obsahuje: číselný kód výrobce, číslo jednací zatříděného vína a celkový počet 

zatříděných lahví; 

11/ výrobu a prodej pásek VOC MIKULOVSKO zprostředkuje pro jednotlivé členy Spolku tajemník 

Spolku 

12/ poplatek Spolku za označené víno VOC MIKULOVSKO je 2,– Kč za jednu láhev 0,75 l a 4,– Kč za 

jednu láhev 1,5 l; 

13/ ročník 2019 je prvním ročníkem pro přiznání označení vína VOC MIKULOVSKO. 

14/ postup pro přiznání označení vín VOC MIKULOVSKO bude probíhat v souladu s Jednacím řádem. 

15/ hrozny révy vinné pro výrobu vína VOC MIKULOVSKO, tj. odrůda, původ, cukernatost a hmotnost 

musí být ověřeny Státní zemědělskou a potravinářskou inspekcí (dále jen „SZPI"); 

Čl. II. B/ Vybrané odrůdy a podmínky pro výrobu vína VOC MIKULOVSKO VOCG 2. 

stupně vnitřní apelační úrovně („G") pro vymezené geografické území, obec či region 

1/ Pro daný apelační celek mohou být pro výrobu vín VOC MIKULOVSKO vnitřní apelační úrovně 

(„G") vybrány nejtypičtější odrůdy pro danou obec, uvedené v dokumentu seznamu odrůd schválených 

pro možnost přiznání označení VOC MIKULOVSKO: 

• Chardonnay 

• Merlot 

• Pálava 
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• Rulandské bílé 

• Rulandské modré 

• Rulandské šedé 

• Ryzlink rýnský 

• Ryzlink vlašský 

• Sauvignon 

• Sylvánské zelené 

• Tramín červený 

• Veltlínské zelené 

Vína navrhovaná na přiznání označení VOC MIKULOVSKO VOCG , musí být vyrobena za 

následujících podmínek tak, aby se odlišovala od běžných odrůdových vín vyrobených v mikulovské 

vinařské podoblasti, a zároveň byla svým charakterem typická pro mikulovskou podoblast a danou 

obec; 

2.1/ vína musí být vyráběna pouze z hroznů vypěstovaných na registrovaných vinicích daného 

apelačního celku 2. stupně , které jsou uvedeny v dokumentu „Seznam registrovaných vinic VOC 

MIKULOVSKO", jako samostatné odrůdy; 

2.2/ lahvování vín musí být provedeno pouze u člena V.O.C. MIKULOVSKO z.s.; 

2.3/ vína lze vyrábět z hroznů révy vinné v kvalitě odpovídající kvalitě pro přípravu jakostních vín a 

mošt pro výrobu vína musí mít minimálně 21° cukernatosti podle Normalizovaného moštoměru 

2.4/ vinice musí být obdělávaná způsobem šetrným k přírodě, tak aby byla zachována pro budoucí 

generace. Za minimum je požadován systém integrované produkce bez použití herbicidů a minerálních 

hnojiv; 

2.5/ výnos nesmí překročit 1,9 kg na keř 

2.6/ hrozny musí být sbírány šetrným sběrem 

2.7/ školení vína musí probíhat metodou „zrání v sudu" či zrání na jemných vinných kvasnicích; 

2.8/ jablečno-mléčná fermentace je povolena; 

2.9/ maximální povolená hranice zbytkového cukru 9 g/l 

2.10/ obsah skutečného alkoholu v rozmezí 12,5-14,5 % objemových; 

2.11/ vína mohou být uváděna na trh nejdříve po 12 měsících od sklizně; 

2.12/ minimální množství v šarži není stanoveno; 

3/ vína budou balena do skleněných lahví o objemu 0,75 l a 1,5 l; 

4/ lahve mohou být uzavřeny pouze kvalitním uzávěrem; 

5/ lahve budou opatřeny speciální páskou s logem VOC MIKULOVSKO VOCG (OBEC) a číselným 

kódem, která bude umístěna na hrdle lahve a bude zakrývat část záklopky; 

6/ údaj o přiznání označení VOC MIKULOVSKO VOCG (OBEC) bude uveden na etiketě; 

7/ vína určená pro zatřídění do VOC MIKULOVSKO VOCG (OBEC) bude hodnotit Komise, která se 

řídí Jednacím řádem; 
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8/ vína určená pro přiznání označení VOC MIKULOVSKO VOCG (OBEC) musí odpovídat požadavkům 

Zákona; 

9/ při prodeji vína označeného VOC MIKULOVSKO VOCG (OBEC) členská schůze doporučuje 

minimální cenu 250,– Kč bez DPH za láhev 0,75 l a 500 Kč bez DPH za láhev 1,5 l; 

10/ cena speciálních pásek s označením VOC MIKULOVSKO VOCG (OBEC) a s číselným kódem bude 

odvislá od počtu objednaných kusů a hradí si ji každý člen sám; 

11/ číselný kód obsahuje: číselný kód výrobce, číslo jednací zatříděného vína a celkový počet 

zatříděných lahví; 

12/ výrobu a prodej pásek VOC MIKULOVSKO VOCG (OBEC) zprostředkuje pro jednotlivé členy 

Spolku tajemník Spolku; 

13/ poplatek Spolku za označené víno VOC MIKULOVSKO VOCG (OBEC) je 2,– Kč za jednu láhev 0,75 

l a 4,– Kč za jednu láhev 1,5 l; 

14/ ročník 2023 je prvním ročníkem pro přiznání označení vína VOC MIKULOVSKO VOCG (OBEC). 

15/ postup pro přiznání označení vín VOC MIKULOVSKO VOCG (OBEC) bude probíhat v souladu s 

Jednacím řádem. 

16/ hrozny révy vinné pro výrobu vína VOC MIKULOVSKO vnitřní apelační úrovně („G"), tj. odrůda, 

původ, cukernatost a hmotnost musí být ověřeny Státní zemědělskou a potravinářskou inspekcí (dále 

jen „SZPI"); 

Čl. II. C/ Vybrané odrůdy a podmínky pro výrobu vína VOC MIKULOVSKO vnitřní 

apelační úrovně („A") pro danou viničnou trať 

1/ Pro danou viničnou trať mohou být pro výrobu vín VOC MIKULOVSKO vnitřní apelační úrovně 

(„A") vybrány nejtypičtější odrůdy pro danou viničnou trať, uvedené v seznamu odrůd schválených pro 

možnost přiznání označení VOC MIKULOVSKO vnitřní apelační úrovně „A": 

• Chardonnay 

• Merlot 

• Pálava 

• Rulandské bílé 

• Rulandské modré 

• Rulandské šedé 

• Ryzlink rýnský 

• Ryzlink vlašský 

• Sauvignon 

• Sylvánské zelené 

• Tramín červený 

• Veltlínské zelené 

2/ vína navrhovaná pro přiznání označení VOC MIKULOVSKO vnitřní apelační úrovně „A" musí být 

vyrobena za následujících podmínek tak, aby se odlišovala od běžných odrůdových vín vyrobených v 

mikulovské vinařské podoblasti, a zároveň byla svým charakterem typická pro danou vinici; 
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2.1/ vína musí být vyráběna pouze z hroznů vypěstovaných v mikulovské vinařské podoblasti na 

registrovaných vinicích, které jsou uvedeny v dokumentu „Seznam registrovaných vinic VOC 

MIKULOVSKO", jako samostatné odrůdy; 

2.2/ lahvování vín musí být provedeno pouze u člena V.O.C. MIKULOVSKO z.s.; 

2.3/ vína lze vyrábět z hroznů révy vinné v kvalitě odpovídající kvalitě pro přípravu jakostních vín a 

mošt pro výrobu vína musí mít minimálně 22° a maximálně 25° cukernatosti podle Normalizovaného 

moštoměru; 

2.4/ vinice musí být obdělávaná způsobem šetrným k přírodě, tak aby byla zachována pro budoucí 

generace. Za minimum je požadován systém integrované produkce bez použití herbicidů a minerálních 

hnojiv; 

2.5/ výnos nesmí překročit 1,5 kg na keř; 

2.6/ hrozny musí být sbírány pouze ručně; 

2.7/ školení vína musí probíhat metodou „zrání v sudu" či zrání na jemných vinných kvasnicích; 

2.8/ jablečno-mléčná fermentace je povolena; 

2.9/ maximální povolená hranice zbytkového cukru 6 g/l 

2.10/ obsah skutečného alkoholu v rozmezí 12,5-15 % objemových; 

2.11/ vína mohou být uváděna na trh nejdříve po 24 měsících od sklizně; 

2.12/ minimální množství v šarži není stanoveno; 

3/ vína budou balena do skleněných lahví o objemu 0,75 l a 1,5 l; 

4/ lahve mohou být uzavřeny pouze kvalitním uzávěrem; 

5/ lahve budou opatřeny speciální páskou s logem VOC MIKULOVSKO a číselným kódem, která bude 

umístěna na hrdle lahve a bude zakrývat část záklopky; 

6/ údaj o přiznání označení VOC MIKULOVSKO vnitřní apelační úrovně („A") bude uveden na etiketě; 

7/ vína určená pro přiznání označení VOC MIKULOVSKO vnitřní apelační úrovně („A") bude hodnotit 

Komise, která se řídí Jednacím řádem 

8/ vína určená pro přiznání označení VOC MIKULOVSKO vnitřní apelační úrovně („A") musí 

odpovídat požadavkům Zákona 

9/ při prodeji vína označeného VOC MIKULOVSKO vnitřní apelační úrovně („A") členská schůze 

doporučuje minimální cenu 400,– Kč bez DPH za láhev 0,75 l a 800 Kč bez DPH za láhev 1,5 l; 

10/ cena speciálních pásek s označením VOC MIKULOVSKO vnitřní apelační úrovně („A") a s číselným 

kódem bude odvislá od počtu objednaných kusů a hradí si ji každý člen sám; 

11/ číselný kód obsahuje: číselný kód výrobce, číslo jednací zatříděného vína a celkový počet 

zatříděných lahví; 

12/ výrobu a prodej pásek VOC MIKULOVSKO zprostředkuje pro jednotlivé členy Spolku tajemník 

Spolku; 

13/ poplatek Spolku za označené víno VOC MIKULOVSKO vnitřní apelační úrovně („A") je 5,– Kč za 

jednu láhev 0,75 l a 10,– Kč za jednu láhev 1,5 l; 

14/ ročník 2020 je prvním ročníkem pro přiznání označení vína VOC MIKULOVSKO vnitřní apelační 

úrovně („A"). 

15/ postup pro přiznání označení vín VOC MIKULOVSKO vnitřní apelační úrovně („A") bude probíhat 

v souladu s Jednacím řádem. 
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16/ vinici musí před sklizní prohlédnout pověřená tříčlenná odborná komise, která o prohlídce 

provede zápis v dokumentu „Zápis o kontrole vinice před sklizní pro přiznání označení VOC 

MIKULOVSKO vnitřní apelační úrovně („A")" 

17/ odbornou komisi jmenuje výkonný výbor z pověřených osob uvedených v dokumentu „Seznam 

pověřených osob pro kontrolu vinic před sklizní pro přiznání označení VOC MIKULOVSKO vnitřní 

apelační úrovně („A")" 

18/ hrozny révy vinné pro výrobu vína VOC MIKULOVSKO vnitřní apelační úrovně („A"), tj. odrůda, 

původ, cukernatost a hmotnost musí být ověřeny Státní zemědělskou a potravinářskou inspekcí (dále 

jen „SZPI"); 

 

 

Mikulov, 25. 8. 2025 

 

Ing. Petr Marcinčák  

Předseda výkonného výboru  

V.O.C. MIKULOVSKO, z.s.  

 


